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3 I—DE PASSIE VOOR
ONZE AMBACHT

A 10 CARTE

éy'liHE BUTCHER .

sf.ap 4 Gen tekken dessertje

PRIJS PER PERSOON

NAGERECHT

_'_ ..f.

KLAAR I EEN
HANDOMDRARI

Stap | Kies het worgevecht -

KANT EN KLAAR OPGEMAAKT PER PﬁRSOdN

VOORGERECHT

Vitello tonnatos- €7.05
tonijnmayonaise | pijnboompitten {
notensla | kappertjes » .
Cavpaceio™~ €7,95
dressing | pijnboompitten |
notensla | Parmezaan
Steak tavtare - €9.95"
fijngesneden zijlénde kogelblefl
uitjes | ketchup | kappertjes | ei |
augurk l_' mosterd.
¥
Nacho's voor 2 pers.) - €7.95
nachochips | kaas | guacbmc)ie dip |
salsa | uien | gehakt Ffroomkaas

Stap 2 SOEP -,

ALLES VERS IN GLASPOT VAN 1 LITER
VOOR 3-4 BORDEN

Tomatensoep - €595
Groentesoep - €5.95
Kippensoep - €6,95
Bospaddenstoelensoep - €6.95
Ossenstaartsoep- €6,95

HOOFDGERECHT

Chateaubriand - €29.95"
mooi stuk ossehaasivan 400 gram
van Blonde d'Aquitaine

Voo

Cdte de Bocup - €34.95 3

mooi stuk van ¢ 1200 gram van
Slmmenta[er"&(@
- Ribeye steak - Eig0s |

‘mooi stuk van + 500 gram van
- Simmentaler rund
(> M g -
atk carvé - c24.95
g kroon van * 450 g&m
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’Uteasqewchten
'~a PRIJS'PER PERSOON
plfssukade - €7.05
18" Liur in boter gegaarde

s kadé van * 150 gram | jus’
‘_. “u . N .

4 'Umkeuska.a.s €895

rose gfébraden | + 300 gram |
‘paddestoelensaus

o

angzaam gegaard
met saus

o

=8

creme | swirl van limoen meringue |

amandelschaafsel
%4
Tivamisu - €6.95

Biscuit van lange vingers | tiramisu

bavarois | mascarpone bavarois

Kies .bypassende qewchteu
PRIJS PER 2 PERSONEN

BIJGERECHT

Ratatouille - €595
gegrilde groentjes
>
Havicot verts - €6,05
vers omwikkeld met spek
(4 stuks, 2 personen)
>
Hardappelquatin - €505
aardappelen uit de oven op frans
recept met stagroom
>
Favdappel wedges - €595
heerlijk gekruid

SAUZEN

VROLIJK HET.EENS OP MET
EEN RIJKE SAUS

Peperrvoomsaus - €3,95
Champiqaon voomsaus - €3.95
Teuse wleesjus - €3.95

T - wor =

" % bupassende geréchtén

’Gema.feke ik en snel cen dinev op tabel' X ' } § Taklne o ROEF JE OP TAFEL
: E ', ‘; ) bodem van limoen meringue | ‘ o L
St“P 3 Kies het ,‘Wﬂédqmcﬁf T R interieur van frambozen met vanille te koken maar toch een

tafel serveren?

moeden met
van‘af nu

) op tafel.
in de oven
et bijgeleverd
Jewoon lekker
flijk vliees en de

opwarma
demeten van

L

ALLE BEREIDING TIPS & TRICKS WORDEN MEEGELEVERD
ALLE GERECHTEN ZIJN.OOK LOS VERKRIJGBAAR

Easy Home Dining is te bestellen voor donderdag,
vrijdag en zaterdag. Minimaal 1 dag voorafgaand.

““¢ Alle gerechten blijven 3 dagen goed in de koeling.

alle gerechten zijn voorbereid en dienen
enkel in de oven opgewarmd te worden

KLAAR-IN-EEN HANDOMDRAAI




